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260705 (FCE061) KONVEKTIONSOFEN
ELEKTR. 6 GN 1/1 (QUER)

Gehäuse und Garraum aus CrNi 1.4301; Türe mit Sichtfenster und
wärmeisolierter Doppelfachverglasung; leicht entfernbare Führungsschienen;
Hygiene-Garraum mit Luftleitsystem und Beleuchtung; halbautomatisches
Reinigungsprogramm; elektronisch regelbar bis 300° C; Spritzwassergeschützt
IPX4;

Hauptmerkmale
• Wasserfest nach Schutzart IPX4
• Hordengestelle ohne Werkzeug herausnehmbar.
• Einzigartiges Luftströmungssystem garantiert

perfekte Wärmeverteilung im Garraum.
• Max. Temperatur: 300°C.
• Kerntemperaturfühler als Zubehör lieferbar.
• Garraum-Schnellabkühlung.
• Halogenleuchten und Quereinschub ermöglichen

komplette Sicht auf die Garprodukte.
• 5-stufige Feuchtigkeitsregelung für perfekte

Bäckereiprodukte und saftige Braten.
• Erfüllt die Sicherheitsvorschriften von CE, VDE

und DVGW.

Konstruktion
• Höhenverstellbare Füße.
• Frontseitiger Zugang zu allen Komponenten.
• Ofen innen aus Edelstahl mit gerundeten

Ecken.
• Externe Zugangstür zu den Elektroanschlüssen.
• Alle Anschlüsse von links unten.
• Mit eingebautem Ablauf.
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Optionales Zubehör
• Stapelgestell Cook & Chill oben:

Konvektionsofen 6 x GN 1/1 unten:
Schockkühler / -froster 10kg mit
Einbaufach für Schlauchbrause (Option)

PNC 881528
❑

• Satz (2 Stück) Edelstahlroste GN 1/1 PNC 921101 ❑
• 2 Roste für Schalengestell GN 1/2 PNC 921106 ❑
• Automatischer Wasserenthärter für Öfen PNC 921305

❑

• Liefersatz Harz-Sterilisation PNC 921306
❑

• Kerntemperaturfühler für 6 x und 10 x GN
1/1, zum nachträglichen Einbau (Preis
ohne Einbau)

PNC 921702
❑

• Führungsschienen GN 1/1, für
Ablaufbehälter

PNC 921713 ❑

• Satz (2 Stück) Hähnchenroste GN 1/1 PNC 922036
❑

• Untergestell offen für 6 x GN 1/1 ohne
Einschubschienen (Option)

PNC 922101 ❑

• Set Einschubschienen (7 Einschübe), für
Untergestell 6 x GN 1/1

PNC 922105
❑

• Reinigungsbrause mit Schlauchaufroller PNC 922170
❑

• Reinigungsbrause zur seitl. Montage PNC 922171 ❑
• Fettfilter für 6 x GN 1/1 Öfen PNC 922177

❑

• 1 Paar Korbbehälter GN1/1 PNC 922239
❑

• Rost GN 1/1 für 8 ganze Hähnchen je 1,2
kg

PNC 922266
❑

• Set 6 Universalspieße kurz mit
Halterahmen

PNC 922325
❑

• Halterahmen für Spieße PNC 922326
❑

• Räuchereinsatz für Öfen PNC 922338
❑
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CWI1 = Kaltwasserzulauf
CWI2 = Kaltwasserzulauf 2

D = Ablauf
EI = Elektroanschluss

oben

Elektrisch
Netzspannung:

260705 (FCE061) 380-400V/3N ph/50 Hz 
Anschlusswert: 7.7 kW 

Kapazität:
Anzahl Einschübe: 6 

Schlüsselinformation
Außenabmessungen, Länge: 860 mm 
Außenabmessungen, Höhe: 633 mm 
Außenabmessungen, Tiefe: 746 mm 
Funktionslevel: Basic 
Art Roste: 1/1 Gastronorm 
Einschubabstand: 60 mm 
Garzyklen - Heißluft: 300 °C 
Aufheizzeit (Heißluftzyklus): 215°C / 300s. 


